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Historia firmy Kolafabriken w Bréikne-Hoby w Szwecji rozpoczeta sie
w 1993 1, Kiedy firma przejeta od fabryki karmelu niektére zuzyte
maszyny produkcyjne. Kolafabriken opracowat wiasne przepisy na
foffi i stat sie pierwszym szwedzkim przemystowym producentem

krowek.

Obecnie krowki i toffi sq produkowane dla hurtownikéw, handlu detalicznego i
produkcji marek wiasnych. Firma zatrudnia ponad 15 pracownikéw i produkuje
1000 ton krowek i toffi rocznie. Dzieki duzej elestycznosci firma obstuguije takze

zamowienia specjalne niezaleznie od ich wielkosci.

Wiele proceséw musi by¢ obstuzonych recznie, gdyz wymagaijq one duzej
wiedzy i doswiadczenia. Natomiast procesy krojenia i pakowania sqg w pefni
zautomaryzowana i wykonywane na nowoczesnych liniach produkeyjnych.



Wirazliwe na wilgod

W 2009 roku Kolafabriken przeniést sie do nowych zaktadéw produkeyjnych,
w ktérych zainstalowano tradycyiny system wentylacyjny o bardzo wysokim
przeptywie powietrza.

Poniewaz produkcja krowek i toffi jest wrazliwa na wysokg wilgotnosé, szybko
stafo sie oczywiste, ze system wentylacyjny wprowadza do hal produkeyjnych
duze ilosci powietrza zewnetrznego - a wiec i wilgo¢. Instalacja centrali
klimatyzacyinej zostata zmodyfikowana, ale w ciepte, letnie dni z duzq
zawartosciq wilgoci w powietrzu pojawity sie powazne problemy podczas
produkcii:

Cigcie masy kréwkowej wymaga absolutnie czystych nozy, ale przy zbyt duzej
wilgotnosci powietrza produkt zaczyna przylepia¢ sie do ostrzy. Skutkuje to
poszarpanymi, nieréwnymi krawedziami produktu korcowego, nie spetniajgcymi
wysokich standardéw jakosci firmy.

Pakowanie produktu stwarza zazwyczaj najwigszy problem. Zwykle produkty
pakuje sie albo od razu, albo po maksymalnie pofowie dnia suszenia, ale latem
w warunkach wilgotosci czesto siegajgcej 0% wilgotosci wzglednej produkty
nie mogq by¢ pakowane od razu lecz dopiero wyschnieciu, co czasami trwa
nawet 2 dni. Blokuje to dalszg produkcije, zmniejszajgc przychody firmy.

Firma Munters podjeta wyzwanie i opracowata rozwigzanie oparte na
osuszaczu sorpcyjnym Munters typu MX? 80 oraz przeprojektowaniu istniejgcych
kanatéw. Osuszacz zostat zainstalowany i podigczony do istniejgcego, ale teraz
bardziej rozbudowanego uktadu centrali klimatyzacyinej, dodajgc do uktadu
chtodzenie wstepne i chfodzenie koAcowe aby odpowiednio przygotowad
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Oszuszanie odpowie-
dzig na problemy

powietrze nawiewane. Poniewaz Kolafabriken ma dostep do pary, zostata ona
uzyta do regeneracji osuszacza, co zmniejszato koszty energii zuzywanej do
regeneracji rofora.

Okofo 6500 m® suchego powietrza, poddanego odpowiedniej obrébcee,
jest obecnie wprowadzana do pomieszczen produkeyjnych utrzymujgc stata
wilgotno$¢ 40 % przez caty rok.

Zwiekszona zdolno$¢ produkeyjna

Zmniejszajqc wilgotno$é i utrzymujqc jq stabilng niezaleznie od warunkéw
zewnetrznych, Kolafabriken cieszy sie obecnie niezmiennym klimatem dla
produkeyiji, majgc pewnosé, ze wszystkie procesy produkeyjne przebiegaijq
bez zakiécen o kazdej porze roku i bez nieplanowanych przerw. Zdolnos¢
produkcyina wzrosta, jokos$é produktu jest wysoka i stafa. Potrzeba czyszczenia
urzqdzen produkeyinych zostata znacznie zmniejszona i moze by¢ w petni
zaplanowana.

Podsumowuijqc, wszystkie te czynniki pozwolity osiggnagé krotki czas zwrotu
inwestycii, a Kolafabriken moze skoncentrowaé sie na opracowywaniu nowych,
ekscytujgeych produkiow cukierniczych.

Chcesz dowiedzied sig, czy Munters ma rozwigzanie réwniez dla Twojej firmy? Jesli tak,
odwiedz naszq strone internetowq www.munters.com/food

Firma Munters po publikacji zastrzega sobie prawo do wprowadzanie zmian w specyfikacii, ilosci itp. z powodéw
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