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Duriska firma AquaPri produkuje starannie dobrane luksusowe owoce
morza, takie jok wegorz, psirqg, ikra psiraga oraz kawior. W AquaPri
A /'S, duza czes¢ psiraga jest produkowana na rynek japoriski jako
Sujiko. Sujiko to specjalnos¢ pétnocno-japoriska, spozywana tylko na
potwyspie Hokkaido. Suche powietrze z nowego osuszacza Munters
umozliwia duAskiemu producentowi spetnienie wszystkich surowych
wymagan i przepisow.

Dla japonskiego klienta Sujiko przygotowywane jest w AquaPri w okresie od
listopada do stycznia. lkra jest przetwarzana, solona, sorfowana i pakowana

w specjalne opakowania 5 kg w ktérych jest dostarczana na rynek japoniski.
Aquapri posiada 15 $rédlgdowych hodowli pstraga i 5 hodowli pstragéw na
morzu. Wigkszos¢ duzych pstragéw o wadze od 3 kg do 5 kg jest hodowanych
w gospodarstwach morskich u wybrzezy Danii. Co roku w kwietniu pstrqgi sq
przewozone z hodowli érédlgdowych do morskich.

W listopadzie / grudniu po 7-8 miesigcach hodowli na morzu pstragi potrajajg
swojg wage i sq gotowe do uboju. Inne produkty przetwarzane przez AquaPri
zapewniajq cigglos¢ produkeii takze w lutymi i marcu, przez reszte roku obiekty sq
zamykane.

Studium Przypadku:
. Kontrolowanie kondensaciji w AquaPri A/S, Dania

Instalujgc osuszacz adsorpeyjny Munters firma AquaPri byfa w stanie:

Wyeliminowaé kondensacije na suficie
Spetni¢ wymogi HACCP
Suszy¢ obiekt po myciu

Polepszy¢ warunki higieniczne

Zapewni¢ zdrowy klimat dla pracownikéw




S\ '
244

| Fot
LY . pes v -
N e = i
Mancgegzakfa“u Jens Paag pdtwierdza, ze osuszanie Munters jest
y Z)dpoxfi?f/llz‘iq wroblemy AquaPri dotyczqce kondensacii.

Préba walki
z kondensaciq

Podczas produkcji wykorzystywana jest olbrzymia iloéé¢ wody, a tworzenie sie
skroplin w przetwérniach byto niekoriczgeym sie wyzwaniem. Ciagte reczne
czyszczenie sufitu nadal nie byto wystarczajqce, aby spefni¢ surowe przepisy
HACCP dotyczgce kontroli kondensacii. Firma AquaPri skontakfowata sie

z przedtawicielem firmy Munters, ktéry przedstawit rozwigzanie eliminujqce
problem kondensacii.

Kontrola kondensaciji dzieki Munters

Osuszacz sorpeyjny typu MX? 80 zostat zainstalowany wraz z kanatami do
dystrybuciji suchego powietrza tuz pod sufitem. Osuszacz dziata przy nominalnym
przeptywie powietrza 7,500 m*® / h, a czujnik wilgotnosci umieszczony pod
sufitem steruje urzgdzeniem, aby utrzymaé wilgotno$¢ wzgledng ponizej

60%. Podczas krotkiego sezonu przetwérnia pracuje na 2 zmiany, a pézniej
rozpoczyna sie sprzqtanie obiektu.

Przed instalacjq systemu osuszania suszenie po myciu byto niepetne, w zwigzku

z czym tworzenie sie kondensacii na sufitach stafo sie problemem zaraz po
ponownym rozpoczeciu produkeji o godzinie 6.30. Dzi§ osuszacz zaczyna
dziata¢ od razu po skoAczonym myciu, a juz po 1-1,5 godzinach pracy
urzqdzenia sq suche. Chociaz przetwarzanie ryb wymaga stosowania duzych
ilosci wody, osuszacz MX? 80 zapobiega krytycznej kondensacii na suficie przez
catq zmiane.



/wigkszony komfort
pracownikow

Przepisy HACCP sq spefnione i jako mity dodatek pracownicy odczuwaig
znaczng poprawe warunkéw klimatycznych w pomieszczeniach. Poniewaz
powietrze nie jest juz wilgotne i mgliste, czujq sie znacznie zdrowiej, mniej kaszlq i
nie odczuwajq dyskomfortu.

Kierownik zaktadu, Pan Jens Paag, docenia poprawe higieny w zakfadzie
produkeyijnym, podobnie jak japonski klient, kiéry importuje ponad 50 % z 400
ton ikry pstraga produkowanej rocznie w AquaPri.

Chcesz dowiedzie¢ sig, czy Munters ma rozwigzanie réwniez dla Twojej firmy? Jeéli tak,
odwiedz naszq strone internetowg www.munters.com/food

Firma Munters po publikacji zastrzega sobie prawo do wprowadzanie zmian w specyfikaciji, ilosci itp. z powoddw
produkcyjnych lub innych. © Munters AB, 2021
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